BUFETT-
VORSCHLAGE . ze0.

Liebe Gaste,

wir haben hier einige Bifetts fur lhre ndachste Feier zusammen-
gestellt. Einzelne Komponenten kdnnen natirlich getauscht oder
weggelassen werden. AuBerdem kénnen bestehende Bufetts um
weitere Komponenten erweitert werden. Beachten Sie dazu auch

unseren Bufettbausteine-Flyer.

Kinder bis einschlieBlich 4 Jahre bleiben ohne Berechnung. Fur

Kinder von 5 bis 12 Jahren berechnen wir den halben Bufettpreis.

Eine verbindliche Personenzahl benétigen wir spatestens 4 Tage vor
Beginn der Veranstaltung. Diese Personenzahl ist Grundlage der

Rechnungsstellung.

Ab 2:00 Uhr berechnen wir pro Mitarbeiter und Stunde einen
Nachtzuschlag von 30,-€.

Wir beraten Sie gern und freuen uns auf lhren Besuch!

Bundts Hotel & Gartenrestaurant
Hasselwerder StraBe 85
21129 Hamburg
0403570310 | infoebundts.de | www.bundts.de

o BE
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UND HOTEL SEIT 1



BRATKARTOFFEL-
BU F ETT AB 20 PERSONEN

VORWEG:

e Salatauswahl mit Hausdressing
e Brotkorb & Butter

KALTE PLATTEN:

e Roastbeef kalt mit RemouladensoBe
* Matjesfilets Hausfrauenart

e Hausgemachtes Sauerfleisch

UND DAZU. ..

reichlich Bratkartoffeln frisch aus der Pfanne

DESSERT:

e Hamburger Rote Gritze mit VanillesoBe

33,- € P.P.

ERWEITUNGSMOGLICHKEITEN:

e Norddeutsche Kartoffelsuppe

e Kaisersilze

* Matjesfilets in Sherry eingelegt
* Leberkase mit Spiegelei

e HeiBgerducherte Putenbrust

e Krustenbraten



ALTLANDER
BRATENBUFETT

AB 20 PERSONEN
VORWEG:

e Salatauswahl mit Hausdressing
e Brotkorb & Butter

SUPPE :
Norddeutsche Kartoffelsuppe

WARME GERICHTE :

e Krustenbraten und heiBgerducherte Putenbrust
e Bratenjus & Hollandaise

e Bunte Gemiiseauswahl

Kartoffelgratin

Kroketten

DESSERT:
e GrieBpudding mit Kirschen

32,- € P.P.

ERWEITUNGSMOGLICHKEITEN:

e Champignonpfanne a la créme
e Gefillte Tomaten
e Rinderschmorbraten

e Schweinerollbraten



SCHNITZEL -
BUFETT ..

VORWEG:

e Salatauswahl mit Hausdressing
e Brotkorb & Butter

WARME GERICHTE:

e Schweine- und Putenschnitzel Wiener Art
e Pommes Frites
Bratkartoffeln

e zweierlei SoBen

Spiegeleier

AuBerdem: Ketchup, Mayonnaise, Preiselbeeren

DESSERT:

e Hamburger Rote Gritze mit VanillesoBe

32, - € P.P.

ERWEITUNGSMOGLICHKEITEN:

e Champignonpfanne a la créme

e Gefillte Tomaten

PERSONEN



ITALIENISCHES
BUFETT AB 30 PERSONEN

VORWEG:

e Rucolasalat mit Kirschtomaten

e Brotkorb mit Butter und Olivendl

SUPPE :

Tomatencremesuppe

KALTE VORSPEISEN:

e Galiamelone mit Parmaschinken
e Tomate & Mozzarella mit Basilikumpesto
e Hausgemachte Antipasti

e Vitello tonnato

WARME GERICHTE :

e Ganzes Roastbeef mit Oliventapenade
e Toskanisches Zitronenhuhn

Wolfsbarschfilet auf mediterranem Gemiise

Scampipfanne mit Olivensl und Knoblauch

Rosmarinkartoffeln

Gnocchi a la romana

DESSERT:

e Tiramisu

e Panna Cotta mit Fruchtmark

49, - € P.P.
ERWEITUNGSMOGLICHKEITEN:

e |talienische Kaseauswahl
e Rinder- oder Rote-Bete-Carpaccio

e Ossobuco oder Saltimbocca alla Romana



FEINSCHMECKER
BUFETT 1 AB 30 PERSONEN

VORWEG:

e Salatauswahl mit Hausdressing
e Brotkorb & Butter

SUPPE :
Aptel-Curry-Suppe

KALTE VORSPEISEN:

e Geflullte Eier
e Galiamelone mit Parmaschinken

Roastbeef kalt mir RemouladensoBe

Raucherfischauswahl

Shrimpcocktail

WARME GERICHTE :

e Warmes Roastbeef mit Krauterkruste

e HeiBgerdaucherte Putenbrust

* Bratenjus & Sauce Bernaise

e Bretonische Fischpfanne mit grinem Spargel

e Kartoffelgratin, Bratkartoffeln und Gemiseauswahl
e Gratinierter Fetakdse mit mediterranem Gemise

e Champignonpfanne a la créme

DESSERT:

e Mousse au chocolat
e Zitronencreme

e Kaseauswahl

49 - € P.P.



FEINSCHMECKER
BUFETT 2 AB 30 PERSONEN

VORWEG:

e Salatauswahl mit Hausdressing
e Brotkorb & Butter

SUPPE :

Tomatencremesuppe

KALTE VORSPEISEN:

e Tomate & Mozzarella mit Basilikumpesto
e Hausgemachte Antipasti

e Rinder- und Rote-Bete-Carpaccio

WARME GERICHTE :

e Steakhufte von der deutschen Farse - am Brett geschnitten -

e Piccata von der Hahnchenbrust

e Zanderfilet und Garnelen auf Karotten-Fenchel-Gemise mit
Safranbutter

e Bratenjus und Krauterbutter

e Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin, Pommes

e Broccoli mit Madelbutter

DESSERT:

e Mousse au chocolat
e Zitronencreme

e Kaseauswahl

48, - € P.P.



VEGETARISCHES
BUFETT AB 20 PERSONEN

SUPPE :
Aptel-Curry-Suppe mit Kokosmilch

VORSPEISEN:

e Couscous-Taboulé Salat
e Hummus und Auberginen-Creme

Arabischer Tomaten-Brotsalat

Antipasti-Auswahl

Tomate & Mozzarella mit Basilikumpesto

WARME GERICHTE

e Falafel mit Minzjoghurt
e Feta aus dem Ofen mit mediterranem Gemise
e Gelbes Gemiusecurry mit Kichererbsen und Reis

e Gefillte Zucchini in TomatensoBe

DESSERT:

e Mousse au Chocolat
e Gemischte Obstplatte

37,- € P.P.



GRILLBUFETT

VORSPEISEN & SALATE AB 30 PERSONEN

e Bunte Salatauswahl

e Brot- und Baguette

Antipasti

Tomate & Mozzarella

verschiedene Dips und GrillsoBen

WARME GERICHTE VOM GRILL

e Marinierte Nackensteaks vom Schwein
Steakhifte vom Rind (deutsche Farse)

e Marinierte HahnchenspieBe

Grillbratwirste

Kartoffel Dippers mit Sour Cream

Grillgemuse

DESSERT :

e Hamburger Rote Gritze mit VanillesoBe

42 - € P.P.

ERWEITERUNGSMOGL ICHKEITEN:

e Fischfilet mit Krautern in Alufolie

GarnelenspieBe
e Marinierter Schweinebauch
Maiskolben vom Grill

Spare Ribs



